Systém ASPI - stav k 29.3.2009 do éastky 23/2009 Sb .a10/2009 Sh.m.s.
Obsah a text 137/2004 Sb. - posledni stav textu

137/2004 Sb.

VYHLASKA
ze dne 17. bgezna 2004

o hygienickych pozadavcich na stravovaci sluzby a o
zasadach osobni a provozni hygieny pgi einnostech
epidemiologicky zavaznych
Zmina: 602/2006 Sb.

Ministerstvo zdravotnictvi stanovi podle 8§ 108
odst. 1 zakona e. 258/2000 Sb., o ochrani vegejného
zdravi a o zmini nikterych souvisejicich zakonu, ve
znini zakona é. 274/2003 Sh., (dale jen "zakon") k

provedeni 8 7 odst. 1, 8 20 pism. d), § 23 odst. 3
24 odst. 1 pism. ¢) aZ e) a g) a odst. 2 zakona:

EAST 1
UVODNI USTANOVENI
§1

Uvodni ustanoveni

(1) Tato vyhlaska upravuje v navaznosti na pgimo
pouzitelné pgedpisy Evropskych spoleeenstvi 1)

a) nikteré podminky uvadini pokrmu do obihu,
b) nikteré podminky znaeeni pokrmu,

c) zakladni podminky pro pgipravu a podavani pokrmu
ramci zdravotnich a socialnich sluzeb,

d) zpusob stanoveni kritickych bodu a jejich eviden

e) postup pgi odbiru a uchovavani vzorku vyrobenych
pokrmu a

f) zdsady osobni a provozni hygieny pro vykon einno
epidemiologicky zavaznych.

(2) Minimalni hygienické poZzadavky a zésady pro
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provozovani stravovacich sluzeb, minimalni pozadavk y na
provozovny stravovacich sluzeb a mikrobiologické
poZzadavky na potraviny stanovi pgimo pouzitelné
paedpisy Evropskych spoleéenstvi 1).
§2
zrusen
EAST 2
HYGIENICKE POZADAVKY NA STRAVOVACI SLUZBY

HLAVA |
zruSena
§3
zruSen
§4
zrusen
§5
zrusen
§6
zruSen
nadpis vypustin
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zrusen

§9
zrusen
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zrusen
§11
zrusen
§12
zruSen
8§13
zrusen
8§14
zrusen

HLAVA I

HYGIENICKE POZADAVKY NA P@IPRAVU A VYROBU POKRMU,
JEJICH ROZVOZ, PGEPRAVU, SKLADOVANI, OZNAEOVANI A
UVADINI DO OBIHU

§15
zrusen
§ 16
zruSen
8§17
zruSen
§18
zrusen
§19
zruSen
8§20
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§21
zruSen
§ 22
zrusen
§ 23
zruSen
8§24
zruSen
§ 25
Podminky uvadini pokrmu do obihu
Pokrmy nevydané ve Ihuti, ktera byla ureena osobou
provozujici  stravovaci sluzbu v ramci  postupu
zalozenych na zasadach kritickych bodu, nelze déle
skladovat, opakovani ohgivat ani dodateeni zchlazov
nebo zmrazovat. Teplé pokrmy se uvadiji do obihu ta
aby se dostaly ke spotgebiteli co nejdgive, a to za
teploty nejméni +60 stupou C. Teplym pokrmem se pro
Uéely této vyhlaSky rozumi potravina kuchyosky upra
ke konzumaci v teplém stavu nebo udrZovana v teplém
stavu po dobu uvadini do obihu, rozvozu nebo pgepra
8 26
zruSen
8§ 27
zrusen
§ 28
zrusen
8§29
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(1) Teplé pokrmy,

nadpis vypustin

zrusen
§31

zruSen
§ 32

zrusen

8§33
zruSen
§34
zrusen
§ 35
zruSen
8 36
zruSen

§ 37

Oznaeovani rozpracovanych pokrmu, polotovaru,
cukragskych vyrobku a pokrmu

dodavané mimo provozovnu,

zchlazené a zmrazené pokrmy ve viceporcovém baleni

oznaeuji obchodni firmou nebo nazvem vyrobce a jeho

sidlem,

ide-li

o

pravnickou

osobu,

nebo

mistem

podnikani, jménem, popgipadi jmény a pgijmenim, jde
o fyzickou osobu; nadzvem pokrmu, Udajem o mnoZstvi
porci, datem vyroby a datem spotgeby u zchlazenych
zmrazenych pokrmu a hodinou spotgeby u teplych pokr
druhem diety. Jde-li o
zchlazené nebo zmrazené pokrmy, musi vyrobce uvést
obalu nebo dodacim listu skladovaci podminky a zpus
ohgevu. Zchlazenym pokrmem se pro ueely této vyhlas
rozumi teply nebo studeny pokrm, ktery byl po ukoné

vyroby neprodleni zchlazen na teplotu +4 stupni C a

Dietni

nizsSi ve vSech eastech pokrmu; zmrazenym pokrmem se

pokrmy se oznaeuji

rozumi pokrm, ktery byl po ukoneeni vyroby neprodle
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zmrazen na teplotu -18 stupou C a nizSi ve vSech
eastech pokrmu.

(2) Studené pokrmy a nebalené cukragské vyrobky,
které jsou podavany v ramci stravovaci sluzby, se n
skupinovém baleni oznaéuji nazvem, udajem o0 mnozstv
porci (kusu) a datem, popgipadi hodinou pouzitelnos
Studenym pokrmem se pro ueéely této vyhlasky rozumi
potravina kuchyosky upravend ke konzumaci za studen
uchovavana v chladu po dobu uvadini do obihu, rozvo
nebo pgepravy; cukrdgskym vyrobkem se rozumi vyrobe
jehoz zakladem je zpravidla pekagsky vyrobek, ktery
dohotoven pomoci naplni, polev, ozdob a kusového ov
jakoz i vyrobek cukragského charakteru pgipraveny z
dehydratovanych smisi nebo jinych potravin (napgikl
piny, Slehané krémy, korpusy, zZelé, pohary).

(3) Na obalech jednotlivych porci zchlazenych nebo
zmrazenych  pokrmu, balenych studenych pokrmu a
cukragskych vyrobku uvadinych do obihu musi byt
vyznaeena obchodni firma nebo nazev vyrobce a jeho
sidlo, jde-li o pravnickou osobu, nebo misto podnik
jméno, popgipadi jména a pgijmeni, jde-li o fyzicko
osobu; nazev pokrmu, uUdaj o jeho mnozstvi, datum
pouzitelnosti nebo minimalni trvanlivosti, Udaj o
teploti skladovani, a jde-li o zchlazené a zmrazené
pokrmy, téZz Udaj o zpusobu ohgevu. Jde-li o teplé
pokrmy v jednoporcovém baleni, musi byt spotgebitel
vhodnym zpusobem informovdn o nédzvu pokrmu a dobi
spotgeby.

(4) Pozada-li spotgebitel pgi podavani pokrmu o
jejich zabaleni nebo dodani, musi byt vhodnym zpuso
informovan o tom, Ze pokrm je uréen k pgimé spotgeb
bez skladovani. Jde-li o nebalené cukragské vyrobky
studené pokrmy, musi podle jejich charakteru inform
pro spotgebitele obsahovat udaj o dobi pouzitelnost
popgipadi o skladovaci teploti.

(5) V  provozovni  vyrobené polotovary a
rozpracované pokrmy musi byt pgi skladovani vhodnym
zpusobem oznaéeny datem vyroby a spotgeby. Pgi expe
ke zpracovani mimo provozovnu, ve které byly vyrobe
se oznaeuji na obalu nebo dodacim listu obchodni fi
nebo ndzvem vyrobce a jeho sidlem, jde-li o pravnic
osobu, nebo mistem podnikani, jménem, popgipadi jmé
pgijmenim, jde-li o fyzickou osobu, a vzdy se uvedo
skladovaci podminky. Polotovarem se pro Uéely této
vyhlasky rozumi kuchyosky upravena potravina uréena
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pouze k tepelnému zpracovani; rozpracovanym pokrmem
rozumi kuchyosky opracovana potravina ve vSech fazi
paipravy a vyroby uréena k dalSi kuchyoské Upravi p
konzumaci v tepléem nebo studeném stavu.

(6) Na obalu zmrzlinové smisi vyrobené pro potgebu
provozovny musi byt uveden nazev vyrobku 11), datum
pgesny eas vyroby. Je-li zmrzlinova smis rozvazena,
musi byt na obalu vyrobku uvedena obchodni firma ne
nazev vyrobce a jeho sidlo, jde-li o pravnickou oso
nebo misto podnikani a jméno a pgijmeni, jde-li o
fyzickou osobu, nazev wvyrobku 11), 0daj o jeho
mnozstvi, datum vyroby, datum spotgeby a u(daj o
skladovaci teploti.

HLAVA I
STANOVENI KRITICKYCH BODU A ODBIR VZORKU

§ 38
Zpusob stanoveni kritickych bodu a jejich evidence

(1) Kritické body se stanovi v pisemné nebo
elektronické podobi.

(2) Kritické body se eviduji takto:
a) zminy systému kritickych bodu po dobu 1 roku,
b) monitorovaci postupy v kritickych bodech po dobu
dnu od data vyroby pokrmu, rozpracovaného pokrmu ne
polotovaru (dale jen "produkt"),

c) pgekroeeni kritickych limitu a napravna opatgeni
dobu 14 dnu od data vyroby produktu,

d) vysledky ovigovani Geinného fungovani kritickych
bodu po dobu 1 roku.

§ 39
Postup pgi odbiru a uchovavani vzorku vyrobenych po
Pgi odbiru vzorku vyrobenych pokrmu a jejich
uchovavani se postupuje podle zasad upravenych v
pwiloze e. 5 k této vyhlasce.

HLAVA IV
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zrusena

§40
zruSen
§41
zruSen
§42
zrusen
§43
zruSen
8§44
zruSen
§45
zrusen

HLAVA'V

POZADAVKY NA P@iPRAVU A PODAVANI POKRMU V RAMCI
ZDRAVOTNI PEEE A SOCIALNICH SLUZEB

§ 46
Podminky pgipravy kojenecké stravy

(1) Pro pgipravu kojenecké stravy lze pouzivat jen
vodu, kterd splouje pozadavky stanovene pro balenou
kojeneckou vodu nebo balenou stolni vodu, 12) oznaé enou
jako "vhodna pro pgipravu kojeneckeé stravy a napoju "

(2) Kojenecka strava pro denni krmeni musi byt
pgipravovana vzdy jako eerstva. Lahviéky, do kteryc h se
kojenecka strava plni, musi byt sterilni; ihned po
jejich uzavegeni musi byt distribuovany v krytych,
hygienicky vyhovujicich pgepravkach. Pro noeni krme ni
lze mléénou kojeneckou stravu uchovavat nejdéle 8
hodin, a to ve vyéleniné chladniece pgi teploti do +4



stupni C.

(3) Pro pgepravu na dislokovana pracovisti a pro
noéni krmeni musi byt po naplnini lahvieek kojeneck
strava zchlazena na teplotu nejvySe +4 stupni C do
minut u hutné kojenecké stravy a do 30 minut u teku
kojenecké stravy. Pgepravni obaly musi pgi distribu
zajistit teplotu stravy nejvySe +4 stupni C. Ohgev
provadi v lahviekdch bezprostgedni pged krmenim do
teploty +37 stupou C ve vSech eastech pokrmu rovnom
v celém objemu stravy.

847
Mategské mléko

(1) Provozovatel banky mategského mléka a sbirny
mategského mléka je povinen zajistit jeho kvalitu a
zdravotni nezavadnost. Bankou mategského mléka je
pracovisti  provadijici  sbir, kontrolu  zdravotni
nezavadnosti, skladovani a distribuci mategského ml
mimo vlastni zdravotnické zagizeni. Sbirnou mategsk
mléka je pracovisti provadijici sbir, kontrolu
zdravotni nezavadnosti a skladovani mategského mlék
pouze pro potgebu viastniho zdravotnického zagizeni

(2) Pozadavky na manipulaci s mategskym mlékem:

a) eerstvé mategské mléko bez pasterace (pouze matk
pro vlastni diti) musi byt skladovano pgi teploti +
stupni C a spotgebovano do 24 hodin,

b) v ostatnich pgipadech musi byt mategské mléko vz
pasterovano. Pasterované mategské mléko musi byt
skladovano pgi teploti +4 stupni C a spotgebovano d

hodin. Pasterace musi probihat pgi teploti nejméni
+62,5 stupou C po dobu 30 minut. Po pasteraci se ml

bez prodleni zchladi na teplotu +4 stupni C. Takto
oSetgené mléko musi byt oznaéeno datem pasterace a
datem spotgeby,

c) kontrola zdravotni nezavadnosti mléka musi byt
provadina pged pasteraci a po pasteraci,

d) mrazené pasterované mategské mléko musi byt
skladovano pgi teploti -18 stupou C a spotgebovano
nejdéle do 3 misicu. Zmrazeni mléka na teplotu -18
stupou C musi byt provedeno co nejrychleji a
nejueinniji. Takto oSetgené mléko musi byt oznaéeno
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datem pasterace a datem spotgeby,

e) rozmrazovani mategského mléka je mozno provadit
1. v chladicim zagizeni pgi teploti nejvySe + 4 stu

C, nebo

2. pod studenou tekouci vodou,

f) rozmrazené mléko musi byt skladovano pgi teploti
stupni C a musi byt spotgebovano nejdéle do 24 hodi
vyskladnini z mraziciho zagizeni. K rozmrazovani ne
byt pouzito mikrovinné zagizeni. Rozmrazené mléko m
byt oznaéeno datem a hodinou vyskladnini z mrazicih
zagizeni,

g) ohgev mategského mléka se provadi ve vodni lazni
teploty +37 stupou C. K ohgevu nesmi byt pouZzito
mikrovinné zagizeni,

h) distribuce mategského mléka musi byt zajiStina t
aby nedoSlo k porusSeni teplotniho getizce oSetgenéh
mléka,

) mategské mléko nespotgebovane ve stanovené Ihuti
jednou rozmrazené se nesmi znovu mrazit, chladit a
pouZzit pro vyzivu kojencu a

J) pgi pouziti infuzni pumpy pro krmeni nedonoSenyc
diti se musi stgikaeka s mategskym mlékem minit po
hodinach.

§ 48

Podminky podavani pokrmu v ramci léeebného procesu,
tekuté vyzivy Usty a vyzivy aplikované gastrickou
sondou

(1) Pokrmy v ramci I|ééebného procesu lze
poskytovat v individualnim rezimu za pgedpokladu
zachovani jejich zdravotni nezavadnosti.

(2) Tekutou vyZivu podavanou UuUsty a vyZivu
aplikovanou gastrickou sterilni sondou je nutno
pgipravovat na  samostatném  pracovisti  stavebni
oddileném od jinych provozu.

(3) Tekuta vyziva pro podavani asty se pgipravuje
a podava zasadni eerstva. Vztahuji se na ni pozadav
stanovené v § 15 a7 17 a 20.
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(4) Tekutou nutrieni definovanou vyzivu uréenou k
aplikaci gastrickou sterilni sondou je nutno po vyr
naplnit do sterilnich obalu a konzervovat varem 30
minut, dale rychle zchladit na teplotu +2 stupou C
60 minut a skladovat pgi této teploti nejdéle 5 dnu
Vyzivu je mozné také zmrazit na teplotu nejméni -18
stupou C a skladovat ji pgi této teploti nejdéle 30
ode dne vyroby. Obaly musi byt oznaeeny nazvem vyzi
datem vyroby a datem spotaeby.

EAST 3

ZASADY PROVOZNI A OSOBNI HYGIENY P@l

EINNOSTECH EPIDEMIOLOGICKY ZAVAZNYCH

§49
(1) Pro provozovani stravovacich sluzeb, vyrobu
potravin a uvadini potravin do obihu plati tyto zas
provozni hygieny:

a) udrZzovani sanitarnich zagizeni (Saten, umyvéren,

sprch a zachodu) a pomocnych zagizeni (zagizeni k

umyvani pracovni obuvi, suSeni pracovnich odivu,
ohgivaren, mistnosti pro odpoéinek, prostor pro
poskytovani prvni pomoci a prostory pro uskladnini
uklidovych prostgedku) a jejich vybaveni v eistoti
provozu schopném stavu,

b) skladovani produktu a potravin neuréenych pro

stravovaci sluzbu jen v samostatném a oznaéeném

chladicim nebo mrazicim zagizeni, které je umistino
mimo prostor vyroby, pgipravy, skladovani a obihu (

jen “"prostor manipulace™) potravin a produktu,
napgiklad v kancelagi, mistnosti pro odpoeinek nebo
Satni,

c) nepgechovavani pgedmitu nesouvisejicich s vykone
pracovni éinnosti v prostorach manipulace s potravi

a produkty,

d) nepgipustini vstupu nepovolanych osob do prostor
manipulace s potravinami a produkty,

e) odkladani osobnich vici, obeanského odivu a obuv
pouze v Satni nebo ve vyéleniném prostoru,

f) pro dklid pouzivani jen mycich, eéisticich a
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dezinfekenich  prostgedku, které jsou uréeny pro
potravinagstvi,

g) nekougeni v prostorach manipulace s potravinami
produkty a v prostorach, kde se myje nadobi,

h) skladovani éisticich prostgedku a pgipravku pro

provadini bizné ochranné dezinfekce, dezinsekce a
deratizace v originadlnich obalech mimo prostory
manipulace s potravinami a produkty,

I) nepouzivani nadob a obalu uréenych pro potraviny
produkty k uschovi eisticich pgipravku a pgipravku
provadini bizné ochranné dezinfekce, dezinsekce a
deratizace.

(2) Na infekenich oddilenich  zdravotnickych
zagizeni a v dalSich zagizenich, pokud to vyzaduje
charakter jejich provozu, je vzdy nutno pged mytim
dezinfikovat nadobi, naéini a pgepravni obaly.

§50

Pro provozovani stravovacich sluzeb, vyrobu
potravin a uvadini potravin do obihu plati tyto zas
osobni hygieny:

a) peeovani o tilesnou éistotu a pged zapoéetim via

prace, pgi pgechodu 2z neeisté prace na eistou
(napgiklad uklid, hruba pgiprava), po pouziti zacho

po manipulaci s odpady a pgi kazdém zneeistini si u

ruce v teplé vodi s pouzitim vhodného myciho, popgi
dezinfekeniho prostgedku,

b) noSeni eistych osobnich ochrannych prostgedku
odpovidajicich charakteru éinnosti, zejména pracovn
odiv, pracovni obuv a pokryvku hlavy pgi vyrobi
potravin a pokrmu. UdrZzovani pracovniho odivu v éis

a jeho vymioovani podle potgeby v prubihu sminy. Pg
pracovni éinnosti vyZzadujici vysoky stupeo éistoty

pai vysSim riziku kontaminace pouzivani jednorazovy
ochrannych rukavic a ustni rousky,

C) neopoustini provozovny v prubihu pracovni doby v
pracovnim odivu a v pracovni obuvi,

d) wvylouéeni jakéhokoliv nehygienického chovani
(napgiklad kougeni, Upravy vlasu a nehtu),
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e) zajistini péee o ruce, nehty na rukou ostgihané
kratko, eiste, bez lakovani, na rukou nenosit ozdob
pgedmity a

f) ukladani pouzitého pracovniho odivu, jakoz i
obeanského odivu na misto k tomu vyeleniné; ukladan
pracovniho odivu a obeanského odivu oddileni.

§51

(1) Pro vyrobu kosmetickych prostgedku, holiéstvi,
kadegnictvi, pedikdru, manikaru, kosmetické sluzby,
maseérské sluzby, pro provozovani zivnosti, pgi niz
porusovana integrita kuze, a zivnosti, pgi které se
pouzivaji k péei o tilo specialni pgistroje (napgik
solaria, myostimulatory), plati tyto zasady provozn
hygieny:

a) zajistini pracovnich ploch a inventage v takovem
stavu, aby se daly snadno éistit a v pgipadi potgeb
dezinfikovat, a jejich udrZzovani v takovém technick
stavu, aby nedosSlo k ohrozeni zdravi fyzickych osob

b) oznaeeni, pouzivani a ukladani pomucek a prostge

uréenych k hrubému Uklidu oddileni od pomucek na

eistini pracovnich ploch a zagizeni,

c) ukladani odpadu  kontaminovaného  biologickym

materidlem  (napgiklad krev, hnis) oddileni od
komunalniho odpadu, do krytych, pevnostinnych, nejl
spalitelnych nadob, bez dalsi manipulace; vraceni k

na pouzité jednorazové jehly je nepgipustné,

d) nepgechovavani pgedmitu zamistnancu, které

nesouviseji s vykonem prace, mimo vyhrazené misto,

e) zamezeni vstupu nepovolanych osob a zvigat do za
provozovny s vyjimkou vodiciho psa nevidomé osoby a

specialni vycvieeného pro doprovod osoby s tizkym

zdravotnim postizenim,

f) odkladani osobnich vici, obeanského odivu a obuv
zamistnancu pouze v Satni nebo ve vyhrazeném prosto
ukladani pracovniho odivu a obéanskeho odivu oddile

(2) Pro éinnosti uvedené v odstavci 1, s vyjimkou
vyroby kosmetiky, plati tyto dalSi zasady provozni

hygieny:

je

lad

—

épe
rytu

zemi
psa

ru;



a) ukladani eisteho pradla oddileni od pouzitého
pradla; pouzité pradlo se skladuje samostatni, a to
nepropustnych a uzaviratelnych obalech, které musi
omyvatelné a dezinfikovatelné nebo na jedno pouZiti
pouZzité pradlo nesmi pgijit do styku s eistym pradl

b) dosuSovani pouzitétho pradla pouze v mistnosti
vyeleniné k tomuto Uéelu a nebo mimo provozni dobu
poskytovani sluzby,

c) pouzivani eisttho pradla nebo jednorazoveho
materialu vzdy pro kazdého zakaznika,

d) provadini dklidu a eiStini provozovny vzdy po
zneeistini, nejméni vSak jednou denni, zpravidla na
vlhko. Po ukoneeni obsluhy kazdého zékaznika gadné
oeistini pracovniho mista, ukladani pouzitych nastr

zvlaSe od éistych,

e) ukladani smisného komunalniho odpadu do kryté na
na odpadky, ktera se denni vyprazdouje a dezinfikuj

f) chranini odivu zdkaznika bihem poskytované sluzb
provozovnach holiéstvi, kadegnictvi, pedikdry, mani
a kosmetickych sluzeb éistou rouskou,

g) pei nahodné kontaminaci pokozky zamistnance nebo
zakaznika biologickym materidlem provedeni dezinfek
dezinfekenim pgipravkem s virucidnim Géinkem,

h) pouzivani eistych a dezinfikovanych umyvadel,
vaniéek nebo mis k umyvani pro kazdého zakaznika,

i) pouzivani sterilnich nastroju, kterymi je poruso

integrita kuZze (napgiklad depilaéni jehly, skalpely
pouZzivani éistych a dezinfikovanych ostatnich nastr

k poskytnuti sluzby pro kazdého zakaznika. Pracovni
nastroje a pomucky se po pouziti po kazdém zakaznik
vzdy @adni mechanicky oeéisti, omyji horkou vodou s
poidavkem saponatu, dezinfikuji a oplachnou pitnou
vodou,

j) okamzité pgekryti ploch, pgedmitu a nastroju
kontaminovanych biologickym materialem mulem nebo
papirovou vatou namoéenou Vv Uéinném dezinfekénim
prostgedku s virucidnim ueinkem. Po expozici se mis

oeisti a provede se Uklid s pouzitim dezinfekéniho
prostgedku; nastroje zneéistiné biologickym materia

se po dezinfekci dezinfekénim prostgedkem s virucid

ce

to

lem
nim



ueinkem s pgedepsanou koncentraci a expozici mechan icky
oeisti horkou vodou s pgidavkem saponatu, ususi a
sterilizuji,

k) provadini dezinfekce nastroju a plosné dezinfekc e
tak, aby byly dezinfekeni prostgedky s ruznymi
aktivnimi latkami pravidelni obmioovany.

§ 52

Pgi einnostech uvedenych v § 51 odst. 1 plati tyto
zasady osobni hygieny:

a) peeovani o tilesnou eéistotu; myti rukou v tekouc |
teplé vodi s pouzitim vhodného myciho (pgipadni

dezinfekeniho) prostgedku v umyvadle uréeném pro my ti
rukou personalu pged a po kazdém poskytnuti sluzby, po
pouziti zachodu, po manipulaci s odpady a pgi jiném

zneeistini; k osousSeni rukou se pouzivaji osouseee ei

rueniky pro jednorazové poucziti,

b) noSeni eistého pracovniho odivu a obuvi po celou

provozni dobu. Pouzivani ostatnich osobnich ochrann ych
pracovnich prostgedku, které odpovidaji provadine

pracovni einnosti a jsou eisté a bezpeéné pro zdrav |
osob,

c) neopoustini provozovny Vv pracovnim odivu a v
pracovni obuvi v prubihu pracovni doby.

Pgechodna a zavireéna ustanoveni
§ 53
(1) Rozhodnuti organu ochrany vegejného zdravi o
prodlouzeni Ihuty k Upravi provozu stravovacich slu

vydana podle dosavadnich pravnich pgedpisu zustavaj
nadale v platnosti.

— N
)
(o

(2) U staveb, které jsou kulturnimi pamatkami, 18)
se pozadavky na svitlou vySku pracovise podle
ustanoveni 8§ 4 odst. 2 az 4 uplatni jen tehdy, poku dto
stavebni technické duvody nevyluéu;ji.

§ 54
ZruSuje se vyhldS8ka é. 107/2001 Sb., o

hygienickych pozadavcich na stravovaci sluzby a o
zasadach osobni a provozni hygieny pgi éinnostech



epidemiologicky zavaznych.
§ 55

Tato vyhlaSka nabyva Geinnosti dnem 1. dubna 2004
S vyjimkou ustanoveni § 30 odst. 2 a § 38, ktera
nabyvaji teinnosti dnem 1. kvitna 2004.

Ministryni:
MUDr. Souekova v. r.

Pgil.1
zrusena

Pgil.2
zrusena

Pgil.3
zrusena

Pgil.4
zrusena

Pail.5
Postup pgi odbiru a uchovavani vzorku pokrmu
vyrobcem

1. Vzorky se odebiraji do éistych vyvagenych ei
vysterilizovanych nadob s uzavirem, a to pged ukoné enim
vydeje pokrmu.

2. K odbiru se pouzivaji Izice, nabiraeky a dalSi
pomucky vyvagené nebo vysterilizované, které nejsou
pouzivané pgi vlastni pgipravi pokrmu.

3. Kazda soueast pokrmu (napgiklad polévka, maso,
omaeka, knedlieky, moueniky) musi byt uchovavana v
samostatné vzorkovnici.

4. Je-li pgiloha soueasti nikolika pokrmu
(napgiklad brambory, knedliky, ryze), lze uchovavat jen
jeden vzorek. To plati i tehdy, je-li napgiklad mas 0 ze

stejné partie dodavky soueéasti nikolika pokrmu,
liSicich se jen napgiklad omaékou nebo pgilohou.

5. Jsou-li stejné pokrmy ze stejnych potravin
pwgipravovany nikolika pracovnimi skupinami, uchovav aji
se vzorky od kazdé skupiny.



6. Kazdy vzorek musi mit hmotnost nejméni 100 g, u
kusovych vyrobku odpovidajici poeet kusu, u tekutyc h
pokrmu 100 ml. U jednoporcovych baleni pokrmu se
uchovéava cela porce.

7. Vzorky pokrmu odebrané v teplém stavu se ihned
uzavgou, urychleni zchladi a uchovavaji se v chladn iece
pai teploti do +4 st. C.

8. Po uplynuti 48 hodin od vyroby nebo doby
pouzitelnosti se vzorky likviduji jako organicky od pad.
V pgipadi soustgediného pracovniho klidu se vzorky
likviduji az po ukonéeni vydeje v prvni nasledujici
pracovni den.

9. O odebranych vzorcich se vede evidence, ve
které se uvede

a) datum odbiru (pgipadni hodina, jsou-li pgipravov any
Vv ruznou dobu),

b) druh vzorku,
c) jméno zamistnance, ktery odbir provedl.
10. Dokumenty o evidenci odbiru vzorku se

uchovéavaji 14 dnu ode dne odbiru vzorku nebo 14 dnu ode
dne likvidace vzorku.

Pail.6

zruSena
1) Nagizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) é. 85 2/2004 ze
dne 29. dubna 2004 o hygieni potravin.
Nagizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) e. 178/2 002 ze dne
28. ledna 2002, kterym se stanovi obecné zasady a p oZadavky
potravinového prava, zgizuje se Evropsky Ugad pro b ezpeenost
potravin a stanovi postupy tykajici se bezpeenosti potravin, v
platném znini.
Nagizeni Komise (ES) 2073/2005 ze dne 15. listopadu 2005 o

mikrobiologickych kritériich pro potraviny.

2) 8 139b zakona e. 50/1976 Sb., o Uzemnim planovan i a
stavebnim gédu (stavebni z&kon), ve znini zakona e. 362/2003
Sbh.



3) 8§ 2 odst. 1 pism. a) zadkona é. 634/1992 Sh., 0 o
spotgebitele, ve znini zakona é. 104/1995 Sb.

11) Vyhlaska é. 77/2003 Sb., kterou se stanovi poza
mléko a mléené vyrobky, mrazené krémy a jedlé tuky
znini vyhlasky e. 124/2004 Sb.

15) Pgiloha é. 3 odst. 1 vyhlasky e. 490/2000 Sb.,
znalosti a dalSich podminkach k ziskani odborné zpu
nikterych oborech ochrany vegejného zdravi.

16) Vyhlaska é. 440/2000 Sb., kterou se upravuji po
pgedchazeni vzniku a Sigeni infekénich onemocnini a
poZzadavky na provoz zdravotnickych zagizeni a Ustav
péee.

17) Zakon é. 185/2001 Shb., o odpadech a o zmini nik
dalSich zakonu, ve znini pozdijSich pgedpisu.

18) zZakon e. 20/1987 Sb., o statni pamatkové pééi,
pozdijSich pgedpisu.
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